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TARTUFOLIO (Olio con Tartufo Bianco)
L’olio, che mantiene la genuinita delle olive come appena raccolte e la fragranza del loro profumo, infuso con
I’aroma delicato e speciale del tartufo bianco (I’Oro delle Langhe) viene racchiuso in un’elegante e slanciata
bottiglia. Questo speciale condimento ¢ ottimo per la pasta, la carne e i piatti piu svariati, dando un tocco finale
e raffinato ai palati piu esigenti.

OLIVE OIL WITH WHITE TRUFFLE
Olive oil, which maintains the genuineness of olives as just harvested and the fragrance of their perfume infused
with the delicate and special flavour of the white truffle (the Gold of the Langhe) is poured in an elegant and
slender bottle.
This special dressing is excellent on pasta, meats and a wide range of courses, giving the refined final touch to
the most discerning palates.

HUILE A LA TRUFFE BLANCHE
L’huile, qui maintient I’authenticité des olives a peine cueillies et la fragrance de leur parfum, en infusion avec
I’ardme délicat et spécial de la truffe blanche (I’Or des Langhe), est confectionnée dans une élégante bouteille
élancée. Cet assaisonnement spécial est excellent sur les pates, les viandes et une large variété de plats, donnant
une touche finale et raffinée aux palais les plus exigeants.

(cartoni: 15 bottiglie da 100ml) - (cartoni: 6 bottiglie da 500ml)
ACETO BALSAMICO AL TARTUFO BIANCO

Ricco e morbido, I’aceto balsamico al tartufo unisce la delicatezza della specialita modenese alla preziosita del
ricercato prodotto delle Langhe.

L’aceto balsamico ottenuto attraverso un processo produttivo accurato e preciso incontra il profumato tartufo in
una specialita che regalera ad ogni tipo di verdura un sapore unico.

BALSAMIC VINEGAR WITH WHITE TRUFFLE
Rich and soft, the balsamic vinegar with truffle combines the delicate taste of this specialty of Modena to the
precious renowned tuber of the Langa area.
The balsamic vinegar, obtained through a careful and precise production process, meets the fragrant truffle in a
specialty that will give a unique flavour to any kind of vegetables.

VINAIGRE BALSAMIQUE A LA TRUFFE BLANCHE
Riche et souple, le vinaigre balsamique a la truffe combine la finesse de la spécialité de Modéna et le précieux
tubercule des “Langhe”.
Le vinaigre balsamique, obtenu a travers un processus de production soigné et précieux, rencontre la parfumée
truffe dans une spécialité qui donnera une saveur unique a toutes sortes de légumes.

(cartoni: 15 bottiglie da 100ml) - (cartoni: 6 bottiglie da 500ml)
SALE AL TARTUFO

Prezioso e delicato, il sale fino di Sicilia aromatizzato al tartufo ¢ ottimo per insaporire pasta, risotto, carni,
uova, formaggio, insalate, patate e verdure di ogni genere. Arricchira ogni tua semplice ricetta.

SALT WITH TRUFFLE
This precious and delicate table salt of Sicily flavoured with truffle is excellent to dress pasta, risotti, meat, eggs,
cheese, salads, potatoes and vegetables of every kind and sort. It will enrich any simple recipe with the special
flavour of the Langa area.

SEL A LA TRUFFE
Le précieux et délicat sel de table de Sicile aromatisé a la truffe est excellent pour garnir pates, risotti, viandes,
ceufs, fromages, salades, pommes de terre et Iégumes de tout genre. Un condiment qui saura relever une simple
recette avec ce spécial arome de la Langa.

(cartoni: 12 vasetti da 110g)

CARPACCIO DI TARTUFO ESTIVO - CARPACCIO DI TARTUFO ESTIVO EXTRA - TARTUFI ESTIVI INTERI
Il carpaccio di tartufo come i tartufi estivi interi sono fiori all’occhiello per la gamma “Gran Cucina™:
gr(i)p‘gi per guarnire qualsiasi portata che si voglia impreziosire con il reale tubero, vantano un gusto

elizioso e unico.

SLICES OF AESTIVUM TRUFFLE - SLICES OF AESTIVUM TRUFFLE EXTRA - AESTIVUM TRUFFLE EXTRA
Truffle in slices along with Aestivum truffles are flagships of the whole range of “Gran Cucina” products. They
are ready to use products that can garnish any kind of dish that wanted to be enriched with this royal tuber and
have a delicious and unique taste.

TRUFFE D’ETE EN TRANCHES - TRUFFE D’ETE EXTRA EN TRANCHES - TRUFFE D’ETE EXTRA
La truffe en tranches comme la truffe d’ét€ sont les produits vedettes de la gamme “Gran Cucina”. Tous préts,
ils vont décorer toute sorte de plat que vous voudrez enrichir avec ce tubercule royal au gofit délicieux et unique.

Tartufo Intero  (Cartoni: 12 vasetti da 50g)

Carpaccio Estivo (Cartoni: 12 vasetti da 75g)

Carpaccio Extra (Cartoni: 12 vasetti da 80g)
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